REGULAMIN KONKURSU

I. INFORMACJE OGOLNE

1. Organizatorem Ponadregionalnego Konkursu Kulinarnego ,,Satatka na medal”
jest Zespot Szkot Techniczno-Weterynaryjnych w Trzcianie.

2. Celem gtownym Konkursu jest promowanie mtodych adeptow sztuki kulinarnej i
zachecanie mtodziezy do doskonalenia swoich umiejetnosci kulinarnych i gastronomicznych,
propagowanie zdrowego stylu zycia, rozwijanie pasji, zainteresowan i uzdolnien oraz
wspotzawodnictwa migdzy uczniami.

3. Uczestnicy Konkursu powinni wykazaé si¢ umiejetnoscia przygotowania i udekorowania
salatek sporzadzonych na bazie surowcOw udostepnionych przez organizatora,
sponsorowanych przez Podkarpackie Centrum Hurtowym ,,AGROHURT S.A” w Rzeszowie
ul. Lubelska 46 oraz w Zaktadzie Produkcyjno — Handlowym "Tadeusz Kozubal" w Mrowli

4. Nad prawidtowoscig Konkursu czuwa jury w sktadzie :
- Przewodniczacy jury

- Zastgpca przewodniczacego jury

- Sekretarz jury

- Czlonek jury

5. Konkurs odbedzie si¢ w dniu 18 stycznia 2018 roku w pracowniach ZSTW w Trzcianie.

Il. ZASADY UCZESTNICTWA

1. Szkoty zainteresowane Konkursem dostarczaja w terminie do 03.01.2018 roku
zgloszenie udziatu. (Formularz w zalaczeniu)

2. W konkursie biorg udziat wytypowane przez szkolte dwuosobowe zespoty.
3. Osobami odpowiedzialnymi za przygotowanie i przeprowadzenie konkursu sg

nauczyciele przedmiotdw gastronomicznych ZST-W w Trzcianie Aleksandra Bieszczad —
Ochat i Agata Pasko.

4. Uczestnikami Konkurs moga by¢ uczniowie Gimnazjow bez wzglgdu na wiek
1 klase, do ktorej uczeszcezaja.



5. Potwierdzenie zgtoszenia z dopiskiem ,,Konkurs” nalezy przesta¢ droga pocztowg lub
elektroniczng na adres:

Zespol Szkot
Techniczno-Weterynaryjnych
im. Bohaterow Westerplatte
w Trzcianie k.Rzeszowa

36-071 Trzciana 193
podkarpackie
Tel./Fax.: 178514077
Tel. internat: 178514076
WWW:  www.zstw.pl

e-mail: zstw-trzciana@wp.pl

1. ZASADY KONKURSU
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Przedmiotem Konkursu jest sporzadzenie trzech porcji jednego rodzaju satatki.

2. Szkota startujaca w konkursie winna podac¢ w karcie zgloszenia niezbgdne do
sporzadzenia satatki sktadniki.

3. Uczestnicy startuja w przepisowym ubraniu gastronomicznym (bluza, zapaska i
czapka kucharska), ktory udostepni organizator.

4. Uczestnicy bedg wpuszczani na stanowiska wedtug wylosowanych numeréw

startowych.

Na przygotowanie potrawy uczestnicy maja 60 minut.

Produkty do wykonania potrawy zapewnia organizator.

7. Urzadzenia gastronomiczne, miski, deski do krojenia oraz drobny sprzgt kucharski
niezbedny do wykonania zadania, zapewnia organizator.

8. Naczynia do ekspozycji dan Konkursowych — zapewnia Organizator, dopuszcza si¢
stosowanie wtasnych.

9. Zabrania si¢:
- Stosowania sztucznych dekoracji

10. Zezwala sig¢ na:
- przygotowanie stanowiska pracy na 10 min. przed planowanym rozpoczeciem

konkursu.
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IV. PRZYZNANZE MIEJSCA-NAGRODY

1. Jury przyzna I, I1 i III miejsce na podstawie tacznej ilosci punktéw, nagrodzone zostang
cennymi nagrodami.
2. Kazdy uczestnik otrzyma pamiatkowy dyplom i upominek.
3. Wyniki Konkursu zostang ogtoszone bezposrednio po zakonczeniu konkursu.
4. Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji danych osobowych
uczestnikow konkursu, nazw, przepisow oraz wykorzystywanie zdjg¢ wykonanych podczas
konkursu w tym zdjg¢ 0sob i potraw na stronie internetowej strony.


http://www.zstw.pl/
mailto:e-mail:zstw-trzciana@wp.pl?subject=Wiadomość

V. JURY — OCENIANIE - PUNKTACJA

1. Nad prawidtowoscig punktacji czuwajg :
- Przewodniczacy jury — przedstawiciel organizatora,
- Zastgpca przewodniczacego jury — przedstawiciel sponsorow,

- Cztonkowie jury — dwdch nauczycieli wylosowanych sposrod opickunow
uczestnikow konkursu.

2. Dania konkursowe bg¢dg oceniane wedlug nastepujacych kryteriow:

- przygotowanie stanowiska pracy i organizacja pracy - maks. 10 punktow
- prawidlowo$¢ wykonania potrawy i przestrzeganie zasad bhp - maks. 10 punktéw
- wyglad i aranzacje - maks. 10 punktéw
- dobor sktadnikow i smak potrawy - maks. 10 punktow
- prezentacja potrawy z uwzglednieniem jej walorow zdrowotnych - maks. 10 punktéw

Kazdy czlonek jury moze przyznaé¢ maksymalnie 50 punktow.

3. Przekroczenie czasu przeznaczonego na przygotowanie dan Konkursowych karane
bedzie punktami ujemnymi 1 minuta = (-) 1 punkt. Po 15 minutach przekroczenia czasu
konkursowego praca zostanie zatrzymana i danie zostanie poddane ocenie jury.



